
 

 

 

 

 

Entrées  

Ravioli au fromage de chèvre du Hayon, maïs et cervelas 
Bordeaux blanc, Château Camarsac, le verre 3,50 €, la bouteille 18 € 

Truite de mer confite à l’ail des ours, asperges et morilles 
Saint-Chinian blanc, Domaine Mas Champart, le verre 7 €, la bouteille 35 € 

 

***** 
Plats  

Féra du lac Léman au beurre d’orties 
Coteaux-d’Aix-en-Provence blanc, Château Paradis, le verre 5,50 €, la bouteille 27 € 

Cochon de lait grillé, sauce diable 
Côtes-du-Rhône, Domaine de la Janasse, le verre 5,50 €, la bouteille 28 € 

Pièce du boucher de Gérouville, frites maison et salade 
Bordeaux, Château Camarsac, le verre 5 €, la bouteille 25 € 

 

***** 
Fromages, desserts 

A commander en début de repas 

Assiette de fromages 
Bordeaux, Château Camarsac, le verre 5 €, la bouteille 25 € 

Panna cotta à l’aspérule et fraises 
Cabernet d’Anjou, Domaine de Bablut, le verre 4 €, la bouteille 20 € 

Fondant au chocolat et get 27  
Rivesaltes Grenat sur grains, Domaine Boudau, le verre 4,50 €, la bouteille 35 € 

 

Menu 26 € : entrée + plat ou 
                       plat + fromages ou dessert 
Menu 32 € : entrée + plat + fromages ou dessert 
Menu 37 € : entrée + plat + fromages + dessert 

 

Accord mets et vins de notre caviste Eaux Vins Mille Saveurs 
23 Grande rue à Epiez sur Chiers tel : +33 (0)3 82 23 98 82 

Prix nets, service compris 

Restaurant La Grange d’Avioth 
10b rue de l’Abbé DELHOTEL 55600 AVIOTH 

Tel : 0033 (0)3 29 83 37 97 

www.lagrangedavioth.com 
Menus servis du 1er mai au 16 juin 

 

mailto:Restaulagrange-avioth@orange.fr

