Restaurant La Grange d’Avioth
10b rue de I’Abbé Delhotel 55600 AVIOTH
Tel : 0033 (0)3 29 83 37 97
www.lagrangedavioth.com

Menus servis du 1 au 19 décembre

Entrées
Poké bowl aux fruits exotiques, foie gras, crevettes et saumon fumé
Bergerac BIO, Domaine de Conti, le verre 5,80 €, la bouteille 29 €
Haggis végétarien, neeps et whisky
Pinot Gris d’Alsace, Domaine Meyer-Fonné, le verre 7,60 €, la bouteille 38 €
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Plats

Daurade Sébaste laquée betterave-cassis
Lirac BIO, Domaine Maby, le verre 7,20 €, la bouteille 36 €
Réti de biche de Rossignol, sauce poivrade aux seugnettes
Option Rossini + 7 € : foie gras poélé et tartufata
Pic Saint-Loup BIO, Héritage du Pic Saint-Loup, le verre 8 €, la bouteille 40 €
Piece de boeuf Aubrac de Louppy, frites maison et salade
Bordeaux, Chdateau Camarsac, le verre 5,20 €, la bouteille 26 €
Tartare de boeuf Aubrac de Louppy, taillé au couteau, frites maison et salade
Morgon, Domaine Piron, le verre 7,60 €, la bouteille 38 €
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Fromages, Desserts

A commander en début de repas

Assiette de fromages locaux
Bordeaux, Chateau Camarsac, le verre 5,20 €, la bouteille 26 €

Tiramisu au café d’orge de Thomas
Tawny Porto, Burmester, le verre 5,70 €, la bouteille 40 €
Dame blanche au chocolat Deremiens
Coupe Colonel (sorbet citron maison arrosé a la vodka)

Menu 34 € : entrée + plat ou
Plat + fromages ou dessert
Menu 40 € : entrée + plat + fromages ou dessert

Menu 46 € : entrée + plat + fromages + dessert
Option végétarienne, allergies et régimes : nous prévenir au moment de la réservation

Accord mets et vins de notre caviste Eaux Vins Mille Saveurs
23 Grande rue a Epiez sur Chiers tel : +33 (0)3 82 23 98 82

Prix nets, service compris


http://www.lagrangedavioth.com/

